
 
Der kleine Wein- und Spirituosen-Führer 

 
für Inseln und Küste der östlichen Adria 

 

Allgemeines: 
 
Wie bei vielen Produzenten auf der Welt wird auch in Kroatien bei der Weinerzeugung 
immer mehr auf Qualität und weniger auf Quantität das Augenmerk gelegt. Um das 
Angebot einigermaßen beurteilen zu können und um einen guten Kauf zu tätigen, dafür ist 
es notwendig, sich zumindest einen kurzen Überblick zu verschaffen. "Der kleine Wein- 
und Spirituosen-Führer" kann dich dabei unterstützen. Wenn deine Wahl durch ihn etwas 
öfter zu einem guten Tropfen führt, dann hat er seinen Zweck erfüllt. 

Prost oder besser „Živjeli“ ! 

 

Dazu einige Bezeichnungen zur Orientierung: 

Qualitätswein => vrhunsko vino (vrh=Spitze) bzw. kvalitetno vino  
offener Tischwein, Tafelwein (Hauswein) => stolno vino 
Landwein => domace vino 
Dessertwein => desertno vino 
 
Weißwein => bijelo vino 
Rosewein => ružica (hrvatica)  
Rotwein => crno vino (direkt übersetzt > schwarzer Wein) 
 
Gespritzter mit Mineralwasser => gemišt (sprich: gemischt) 
Gespritzter mit Leitungswasser => bevanda 
 
herber Wein => trpko vino 
trockener Wein => suho vino 
halbtrockener Wein => polu-suho vino 
lieblicher Wein => polu-slatko vino 
süßer Wein => slatko vino 
saurer Wein => kiselo vino 
alter Wein => staro vino 
junger Wein => mlado vino 
leichter Wein => lako / lagano vino 
kräftiger Wein => jako vino  

 



Weine aus den Regionen der östlichen Adriaküste und den Inseln:  

BABIČ 
(sprich: Babitsch) 

Ausgezeichneter trockener Rotwein von den beeindruckend kargen, 
karstigen Weinbergen bei Primošten, aber auch anderen Lagen - aus 
der Plavac-Traube erzeugt (>Plavac Mali) 

BOGDANUŠA 
(sprich: Bogdanuscha) 

Lokaler Weißwein von der Insel Hvar oder Brač, angenehm, 
erfrischend, leicht duftig 

DINGAČ 
(sprich: Dingatsch) 

Dingač ist ein schwerer, meist süßlicher, aber auch trocken 
ausgebauter Rotwein aus der heimischen Plavac-Traube (>Plavac 
Mali), Spezialität der steilen mittleren dalmatinischen Küste, 
vorwiegend von der Halbinsel Pelješac 

FAROS Gehaltvoller, lang haltender Rotwein von der Insel Hvar 
GRAŠEVINA 

(sprich: Graschäwina) Lokale Bezeichnung für den weit verbreiteten Laški Rizling  

GRK 
Fülliger, schwerer Weißwein, trocken ausgebaut, Spezialität der 
Insel Korčula, spez. aus der Gegend um Lumbarda - oder aber auch 
als leichter heller Weißwein produziert 

KUTJEVO 

Sammelname für die besten Weißweine aus Nordkroatien (kleiner 
Ort in Ostslawonien) - die Weinsorte ist => GRAŠEVINA => 
LAŠKI RIZLING => Welschriesling auf amerikanischer 
Unterlagsrebe 

LAŠKI RIZLING 
(sprich: Laschki Risling) Welschriesling 

MALVAZIJA 
(sprich: Malwasija) Trockener oder süßer Weißwein, meist aus Istrien 

MARAŠTINA 
(sprich: Maraschtina) 

Starker, kräuterduftiger, trockener Weißwein - vorwiegend aus 
Korčula, auch Hvar (besonders ausgezeichnet auf Lastovo) 

OPOL Angenehm leichter, heller Rotwein der Gegenden um Split und 
Šibenik - aus der Plavac-Traube (>Plavac Mali) 

PELJEŠAC 
(sprich: Päljäschatz) 

Weiße Rebsorten auf Pelješac: Silvanec, Pinot, Traminec, Šipon, 
Chardonnay 

PELJEŠAC 
(sprich: Päljäschatz) Rote Rebsorten auf Pelješac: Plavac, Refošk, Merlot 

PLAVAC 
(sprich: Plawaz) 

Dunkelrubinroter, geschmackskräftiger Rotwein  - meist sehr guter 
Qualität von den Südhängen der Insel Korčula, aber auch von Brač, 
Vis, Pelješac und weiteren Lagen in ganz Dalmatien und auch 
Montenegro (>Plavac Mali) 

PLAVAC MALI 

In Dalmatien heimische Rotweintraube, ergibt körperreiche, 
kraftvolle und langlebige Weine (dem Zinfandel ähnlich) - Namen: 
Plavac, Dingač, Postup, Opol, Babič, Zlatan Plavac, Kaštelet u.a. 
Es gibt auch eine weiße Version namens Plavac Bijeli. 

POŠIP 
(sprich: Poschip) Weißwein von den dalmatinischen Inseln, vorwiegend Korčula  

POSTUP 
Weicher, schwerer dalmatinischer Rotwein aus der Plavac-Traube 
von der Halbinsel Pelješac mit hohem Ansehen  
 



PROŠEK 
(sprich: Proschäk) 

Prošek ist ein bernsteinfarbener süßer Dessertwein mit oft über 16 
vol. Alc. aus der Spätlese (Trockenbeerenauslese) an der 
dalmatinischen Küste - "Kaiserwein" in der k.u.k.-Zeit - "vinum 
sanctum" (heiliger Wein) in der Römerzeit - oft fast 
portweinähnlich   

REFOŠKO 
(sprich: Räfoschko) Mittelschwerer istrischer Rotwein (>Refošk-Traube)  

TERAN Schwerer, kräftiger, dunkler istrischer Rotwein (>Refošk-Traube)  

VUGAVA Schwerer, goldgelber Weißwein von der Insel Vis oder Brač mit 
Honig-Aroma, 12-13,5 vol. Alc., 5-6 g/l Säure 

ŽLAHTINA 
(sprich: Schlachtina) Ein goldgelber Weißwein von der Insel Krk (auch Zlatan Žlahtina) 

ZILAVKA 
(sprich: Silawka) 

Ein kräftiger, frischer und süffiger Weißwein aus der Herzegowina 
(ev . mit Malvazija-Traube verwandt) 

ŽUTICA 
(sprich: Schutiza) Ein goldgelber Weißwein von der Insel Pag 

   

Eine kleine Spirituosen-Auswahl (wenn das Essen etwas fett war):  

ISTRA BITTER Campari ähnlicher, intensiv roter Kräuterlikör (oft als Aperitiv 
serviert) 

KAJSIJEVAČA 
(sprich: Kajsijewatscha)  Marillenschnaps 

LOZOVAČA 
(sprich: Losowatscha)  Tresterschnaps (auch Loza) 

MARASKINO Klarer, süßer Likör aus saftigen und aromatischen Maraska-
Weichseln und deren Kernen 

ORAHOVAC 
(sprich: Orachowaz)  Dunkelbrauner, süßer Nusslikör mit feinem Geschmack (Orah=Nuß) 

PELINKOVAC 
(sprich: Pelinkowaz)  Brauner, herbsüßer Kräuterschnaps - richtet jeden Magen ein 

RAKIJA Sammelbegriff für Brandweine 

SMOKOVAČA 
(sprich: smokowatscha)  Kroatischer Feigenschnaps (auch: Rakija od smokava) 

ŠLJIVOVICA 
(sprich: schljiwowiza)  Kroatischer Zwetschkener, Pflaumenschnaps 

TRAVARICA 
(sprich: Trawariza)  

Grünlicher, meist ziemlich starker Kräuterschnaps, bestens geeignet 
nach üppigem, fettem Essen 

VINJAK Kognakähnlicher heimischer Weinbrand 

VLAHOVAC 
(sprich: Wlachowaz)  

Brauner, herber, stärkerer Kräuterschnaps 
(Vlaho=Blasius - u.a. Schutzpatron der Stadt Dubrovnik) 

Bei übermäßigem Genuss obiger Getränke nimmt der Trinker die für die Schrift verwendete Farbe als 
Zustand an - also Vorsicht (spez. für Manöverschlucke sollten die eher milderen Sorten Verwendung 
finden)! Eine gute Unterlage ist auch eine Möglichkeit für bessere Verträglichkeit - siehe dazu auch 
der „Kleine Speisenführer“ auf der Revier-Info-Aufrufseite. 


