
Sommernachtfest 24.Juni 2016, Beginn: 18:00 Uhr 
 
Stand per 5.06.2016 Ansprechpartner von Buffet Wildenau:       Tel.:    
Rot hinterlegter Text: noch nicht abgeklärte Punkte. Wer eine Aufgabe übernehmen kann, bitte bei mir melden. 
Sollte jemand einer, ihm zugedachten Aufgabe nicht nachkommen können – bitte um Info!!!!!!!!!!  
Eintritt: 

 Inkasso: entfällt lt. Vorstandsbeschluss (Vorjahr ca. 60 Personen anwesend) 
  Wegweiser zum Sommernachtfest: Eiblmaier Rudolf (laminiertes Schild auf Holzpflock, und 

Hammer zum einschlagen)  
 

 Geschirr holen: 75 Ganituren (Teller,Besteck) Hoftaverne 14:00 abholen  
  Vorbereitung um 15 Uhr: 1) Eiblmaier Rudolf  

                                            2) Zeilinger Helmut 
                                            3) Herzog Anton 
                                            4) Rachbauer Martin 
                                            5) Grasl Wolfgang     bitte um 14:45 Uhr anwesend sein 
  Zelte aufbauen, Gemüse schneiden, Grill u. Pavillon aufbauen, Lichterketten, Geschirr holen, usw. 

 Essen und Getränke: 
 Bier:                            Buffet Wildenau   Restliche Getränke:  Buffet Wildenau  12 Garnituren Biertische mit Bänke,  3 Stehtische: Buffet Wildenau  
 Gegrillte Fische: Grasl Wolfgang: 30 Fische ca. 12 kg. einlegen in Salzwasser, Holzsteckerl,  Griller, 

Anzünder für Fische. 1 Sack Grillkohle a 15 kg   
 Fleisch: Eiblmaier Rudolf: 25 Schopf, 15 Kotelett, 10 Bauch, 30 Käsekrainer und 5 Paar Frankfurter, 

wenn möglich alles eingeschweißt zu jeweils 5 Stück.  
 Grill: Eiblmaier Rudolf: 1. Grillmeister, Grill und Gas .  
 Beilagen: Eiblmaier Rudolf: 12 Stück Weißbrot Baguette (vorbestellen), 2 Brotwecken geschnitten, 

1kleine Fl. Ketchup,1T. Senf, Gemüse zum Grillen  (1 kg Champignon, 7 Zucchini, 2 kg Zwiebel, 1kg 
Paprika 1P. Knoblauch ) 1 l Öl, 3 Küchenrollen,      Brandstätter Annemarie: selbst gemachte Saucen für Fleisch.   

 Salate: 1) Brandstätter Ferdinand        Kartoffelsalat aus 7.5 kg Kartoffel 
2) Schäfer Klaus   Griechischer Salat 

                          3) Herzog Anton Schwarzwurzelsalat 
4)  Dringo Claudia                      Gurkensalat                  

  5)  Dringo Claudia     Bohnen-Mais Salat 
  6)  Dringo Claudia                     Tzatziki   
     Kaffee:               Buffet Wildenau  Kuchengabeln: Buffet Wildenau  
 Kuchen:              

                        1) Schedle Astrid                          Bananenschnitte 
            2) Dringo Claudia     Kuchen  
                        3) Herzog Anton                           Marillentopfentorte 
                        4) Schmidhuber Gerhard    Kuchen 
                        5) Grasl Wolfgang                        Kuchen   
                        6) Brandstätter Ferdinand           Kuchen 
 
                           Rahmenprogramm :  

 
 Mitnahme von Pokale: Eiblmaier Rudolf  1.-5. Platz 



 Mitnahme von Wanderpokalen: Schäfer Klaus 
 Schlusslaterne:  Eiblmaier Rudolf  
 Diashow von YCBS – Cup, DVD Verkauf: Schmidhuber Gerhard  
 Verlängerungskabel, Verteiler Beamer: (sind im Kasten bei Hoftaverne) ????? 
 Fotos – Bericht Homepage: Pöchelsdorfer Alois  

 
Situation in Wildenau 

 Dekoration: Eiblmaier Rudolf: YCBS-Stander, Signalflaggen, Kabelbinder 1 Lichtergirlande  
                      Grasl Wolfgang .    1 Lichtergirlande.   
 Eiblmaier Rudolf: Offener Pavillon ca. 3 x 3 Meter für 2 Griller.  
 Eiblmaier Rudolf: 1 Zelt 6 x 9 Meter wird von Verleih Hagl Siegfried Waldstraße 47 Kirchdorf am Inn 

Tel.: 004985715702 geliefert ( 1 Mann von Siegl und 4 Personen von uns für Aufbau),  
  

 Getränke herrichten: Selbstabholung am Buffet 
 Aufräumen: 1) Eiblmaier Rudolf, 
                      2) Zeilinger Helmut,  
                      3) Schäfer Klaus,  
                      4) einen Freiwilligen, am Samstag um 10 Uhr  
 Finanzielle Abwicklung: Eiblmaier Rudolf: Bezahlen div. Rechnungen und Ausgaben der 

Organisatoren und Helfer, Endabrechnung mit  Rachbauer Martin . 
 Abrechnung mit Buffet Wildenau  Rachbauer Martin   
 .  

Zusammenstellung: Bezieht sich auf das Jahr 2016 
 
Dringo Claudia:.                        Salate, Kuchen 
 
Brandstätter Ferdinand            Salat, Kuchen  
 
Schäfer Klaus                            Aufräumen Samstag 10 Uhr, Griechischer Salat,     

        
 
Grasl Wolfgang: Kuchen, Fische - einlegen in Salzwasser, Steckerl, Griller für Fische, Grillanzünder,  

Grillkohle , Vorbereitung am Freitag 14:45 Uhr 
 
Eiblmaier Rudolf: Grillmeister, Gasgriller mit Gas, Brot,Fleisch, Gemüse, Grillzubehör, Wegweiser, 

Hammer, Pavillon, Vorbereitung Freitag 14:45 Uhr,Kabelbinder, Finanzielle 
Abwicklung, Lichtergirlande, YCBS-Stander, Signalflaggen, 75 Ganituren Geschirr, 
Aufräumen Samstag 10 Uhr 

 
Pöchelsdorfer Alois               Fotografieren für Homepage, 
                                                     
 
Schmidhuber Gerhard:           Kuchen 
                                        Dia-Show, DVD Verkauf ,Beamer Leinwand Kabeltrommel Lautsprecher 
   
Herzog Anton                    Kuchen, Vorbereitung am Freitag 14:45 Uhr  
 Rachbauer Martin             Vorbereitung am Freitag 14:45 
 
Zeilinger Helmut                 Vorbereitung am Freitag 14:45, Aufräumen Samstag 10 Uhr 
 
 
 
M&Sb  
 
Rudi Eiblmaier 


